Híradások, cikkek cím változatai a KÖLES rendezvényekhez
GONDOLAT ÉBRESZTŐNEK

(A sajtós képzés elindításával nemcsak a cikkek címeire, hanem a cikkek vázlatainak elkészítésével is gondoltam segítjük az újságírók munkáját és ezzel a jobb tájékoztatást és hírközlést.

Most a lehetséges cikkek címeire van erőnk, talán ez is Ösztönző és hasznos lesz.
BL
Cikkek-közlemények lehetőségei hírcsoportonként és a végén ABC-ben is
Hírcsoportok
· Köles

· A köles reneszánsza

· Köles - nemcsak madáreledel
· Köles nemesítés hazai műhelyei és eredményei

· A köles torta történet

Korszerű táplálkozás
· A köles reneszánsza

· Köles - nem csak madáreledel

· Ne csak egyél, táplálkozz - A kölesről táplálkozás élettani szempontból
Gyermek és közétkeztetés
Sikértelen sikér avagy miért együnk kölest - Dr. Aradi Erzsébet gyermekorvos tapasztalatai.
A közétkeztetésben is helye van a kölesnek! Megoldható a köles hántolás hazai gyártású kis üzemi eszközökkel is.
Beteg élelmezés
· Köles - nem csak madáreledel
· A köles reneszánsza
· Köles reneszánsz – Újjászületés a tudatban, táplálkozásban a tudatos táplálkozásban

· Ételbemutató a Főiskolán
· Táplálék lisztérzékenyeknek.

· Töredezik a körme, hullik a haja – fogyasszon kölest 
· Csökkentett cukortartalmú édesség cukorbetegeknek is Ételbemutató a Főiskolán
· Ne csak egyél, táplálkozz - A kölesről táplálkozás élettani szempontból

Kozmetika ipar

· Arany köles a tápanyagai a hajápoló készítményekben

· Körömápolás és a köles (Elkerülhető, hogy töredezzen a körme.)
Vidékfejlesztés és mezőgazdaság
· Fazekas miniszter úr háza táján a kölesről

· Karcagi köles hagyomány segíti a megújulást

· A köles nemzetgazdasági haszna

· A vidékfejlesztés és a köles kapcsolata
· A köles, a falusi és agroturizmus kínálatában
· Köles - nem csak madáreledel
· Köles takarmányozás előnyei a baromfi nevelésben

· Köles takarmányozás a haltenyésztésben

· BGF KVIK a tudományos közéletben

· Köles recepteket is gyűjt a FATOSZ készülődés a Köles reneszánsza rendezvényekre
· Köles főzés és kóstoló a Millenárison

· Köles a gyorsan érő „menedék gabona”, ha tönkre megy a búza, kukorica vagy más vetés
· Borutak, szilvaút mellett a köles is gazdagítja a Falusi és Agroturizmus kínálatát.
Élelmiszeripar
· Szerteágazó szakmák, sokoldalú köles
· Pelyhesítés puffasztás, extrudálás

· Kölesben is érdekelt  ipar-, és tudományágak:

· táplálkozásélettan

· orvostudomány

· dietetika

· kozmetikaipar

· gasztronómia

· élelmiszeripar

· agrokultura-agrotechnologia

· kistérségi szervezet  várjuk további csatlakozók névsorát!

· Köles reneszánsz - a rendezvényei kapcsán beszélgetés Dr Salgó Andrással az Acta Alimentaria főszerkesztőjével.
Malomipar
Megoldható a köles hántolás hazai gyártású kis üzemi eszközökkel is.

· KUNSÁGI KÖLES FŐZŐ Beszélgetés Szabó Imre molnár mesterrel a karcagai ízőrzővel.
· Tökéletes hántolás és a tápanyag veszteség

Söripar
· Köleses sör a magyar piacon

· Miért nincs gluténmentes magyar köles sör?
· Gluténmentes köles sörök a német nyelvterület országaiban

Vendéglátás
· Szakácsmesterek cukrászok. pékek, molnárok és serfőzők összehangolt munkája

A köles reneszánsza rendezvényei kapcsán

· Beszélgetés Garaczi János szakács mesterrel hívatásról, konyhaművészetről, vendéglátásról, utánpótlásról, TANYACSÁRDÁKRÓL
· Beszélgetés Zila László Mester cukrásszal a szakmai újításokról

· Beszélgetés Ollé Sándor pékmesterrel hívatásról táplálkozásról a magyar pékek hagyományairól és jelen teljesítményeiről

· Beszélgetés Nyers Csabával
· Beszélgetés Kiss Zsuzsannával a söripari kísérletekről

· Beszélgetés Szilágyi Andrással a hazai köleses sör gyártójával

· Beszélgetés Andrásfalvy Bertalan néprajzkutatóval

· Beszélgetés Dr. Gyulai Ferenc archaeobotanikai kutatóval

· Beszélgetés Dr Mézes Miklós professzorral

· Beszélgetés Dr Tirczka Imrével
· Beszélgetés Dr Roszik Péterrel a Biokontroll Kft vezetőjével

· Beszélgetés Dr. Véha Antal professzorral
· Beszélgetés Léder Ferencnével a malomipari technológiák szakértőjével

· Beszélgetés Mészáros Ferenccel új hántolójukról, malomiparról
· Beszélgetés Dr Tömösközi Sándorral és Bagdi Attilával a gabona és élelmiszer minőségi kutatásokról
· Beszélgetés Hegyesné Dr Vecseri Beátával: Merre tart a magyar sör és szeszipar?

· Beszélgetés Dr Kisbán Eszter a néprajz és táplálkozás kultúra kutatójával: Miért felejtettük el a kölest Magyarországon?

· Beszélgetés Alpári Györggyel a Junior Zrt. Vezetőjével: A közétkeztetésben alkalmazható, kifizethető a köles?

· Beszélgetés Dr Csizmadia Lászlóval a Falusi és Agroturimus hasznairól itthon és más országokban?

· Beszélgetés Dr Szabó Gézával tájakról, ízekről, élményekről vidékfejlesztésről
· Beszélgetés Dr Kapronczai István professzorral agrárgazdaságunk fejlődéséről, lehetőségeiről.
· Beszélgetés Györe Dániellel a köles belföldi és külpiaci tapasztalatokról, összefüggésekről.
Főiskola
· Tanácskozás, ismeretátadás, és ételbemutató a főiskolán

· A köles reneszánsza

· Beszélgetések a résztvevőkkel - interjúsorozat a szervezetekkel

· Főiskolánk professzorai a tekintélyes tudományos tanácskozáson

· Dr.Csizmadia László 
· Dr. Kádas Lajos
· Dr. Gundel János

· Dr Lugasi Andrea

· Dr. Szalók Csilla

· Dr. Zimányi Krisztina
· Dr. Gundel János Professor Emeritus vezeti a tanácskozást

· Kádas Tanár Úrral Táplálkozás élettanról Kölesről, Főiskoláról Terveiről

· Emléktábla avatás a BGF-KVIK-en

· Benda Kálmán 100 - Ünnepi konferencia a főiskolán

· Karunk hagyományai: Ínyencklub és a köles

· Historikus lakomakísérlet

· Szakmatörténeti oktatás a főiskolán

· Emléktábla avatás a BGF-KVIK-en

· Karunk a tudományos közéletben
· KVIK-ÓMT együttműködés Benda Kálmán születésének 100. évfordulója alkalmából

· A kölesről hazánk egyetemeivel szövetségben

· Örökös főigazgatónk kitesz magáért

· Újságírók tanulják a köles főzés a Vendéglátóipari Főiskolán (BGF.KVIK) 
· Hagyomány és Megújulás az egykori Keleti Kereskedelmi Akadémián
· Régi Új Ínyenc Klubosok az utánpótlás nevelésért dolgoznak a Köles reneszánsza rendezvényein.
Közéleti esemény
· A köles nemzetgazdasági haszna

· A vidékfejlesztés és a köles kapcsolata
· Szerteágazó szakmák, sokoldalú köles

· A kölesről hazánk egyetemeivel szövetségben

· Ételbemutató

· Ne csak egyél, táplálkozz - A kölesről táplálkozás élettani szempontból

· A köles reneszánsza Ételbemutató 
· Édesség cukorbetegeknek

· Beszélgetés Fazekas  miniszterrel kölesről hagyományokról hungarikumokról, a magyar vidék és mezőgazdaság fejlődési lehetőségeiről 
· „Oszd meg egy barátoddal (!) vagy kettővel!” A kölesről rendeznek előadásokat ismeretátadást a Főiskolán
Hazai tudományos élet eseménye

· A tudás magvai
· Tanácskozás, ismeretátadás, és ételbemutató a főiskolán

· Benda Kálmán 100 - Ünnepi konferencia a főiskolán

· Magvak és gabonák - tudományos rendezvénysorozat a főiskolán

· Köles - nem csak madáreledel
· A kölesről hazánk egyetemeivel szövetségben

· Ételbemutató – Édesség cukorbetegeknek

· Ne csak egyél, táplálkozz - A kölesről táplálkozás élettani szempontból

· 100 éve született professzor és a köles
· Epigenetika és Táplálkozás Dr. Szabó János genetikus professzor előadása
· A Vendéglátóipari Főiskolán (BGF KVIK)

· A köles jövője Magyarországon? Beszélgetés Dr Blaskó Lajos professzorral a karcagi nemesítési és termesztési tapasztalatokról.
Archaeobotanika fejlődése és megfigyeléseinek hasznosítása.
Benda Kálmán
· A köles reneszánsza

· Emléktábla avatás a BGF-KVIK-en
· Benda Kálmán 100 - Ünnepi konferencia a főiskolán

· KVIK-ÓMT együttműködés Benda Kálmán születésének 100. évfordulója alkalmából

ÓMT
· Régészeti növénytan, a csont szakértők, és szakácsok közös tudása segíti a múlt nemzedékek életmódjának pontosabb megismerését 

· ÓMT 27. éve KVIK-ÓMT együttműködés Benda Kálmán születésének 100. évfordulója alkalmából 
· Konyhaművészetünk történeti korszakainak kísérleti régészeti rekonstruálásától –Asztali örömök éve és a „Nyereg alatt puhítjuk rendezvényeitől (?) közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.

· Historikus lakomakísérletektől A Köles reneszánszáig
· Szakács, pék, cukrász szakmatörténet és archaeobotanika a modern és egyedi      termékek megszületésének szolgálatában. 
· Historikus magyar konyhaművészet megismertetésétől – közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.

· Historikus magyar konyhaművészet megismertetésétől –az Ízes Duna Ünnepéig.

· Emléktábla avatás a BGF-KVIK-en
· Tanácskozás, ismeretátadás, és ételbemutató a főiskolán
· Konyhaművészetünk történeti korszakainak kiséleti régészeti rekonstruálásától –Asztali örömök éve és a „Nyereg alatt puhítjuk rendezvényektől (?) közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.
· Hagyomány és Megújulás folytatódik „A köles reneszánsza rendezvényeivel” mezőgazdasági és élemiszeripari temékeink bővítését, a települések megtartó képességének erősítést, konyhaművészetünk gazdagítását és a fogyasztási szokások alakításával  az egészséges korszerű táplálkozást is segítjük.

ABC-ben gondolatébresztő cikkek, híradások címtára

· Archaeobotanika fejlődése és megfigyeléseinek hasznosítása
· „Oszd meg egy barátoddal (!) vagy kettővel!” A kölesről rendeznek
· 100 éve született professzor és a köles

· A köles jövője Magyarországon? Beszélgetés Dr Blaskó Lajos professzorral a karcagi nemesítési és termesztési tapasztalatokról.

· A köles reneszánsza

· A köles nemzetgazdasági haszna

· A köles reneszánsza Ételbemutató

· A köles torta történet

· A köles, a falusi és agroturizmus kínálatában 
· A kölesről hazánk egyetemeivel szövetségben

· A közétkeztetésben is helye van a kölesnek! Megoldható a köles hántolás hazai gyártású kis üzemi eszközökkel is.

· A tudás magvai
· A vidékfejlesztés és a köles kapcsolata: agrokultura-agrotechnologia

· Arany köles a tápanyagai a hajápoló készítményekben

· Asztali örömök éve és a „Nyereg alatt puhítjuk rendezvényeitől (?) közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.

· Benda Kálmán 100 - Ünnepi konferencia a főiskolán

· Beszélgetés Fazekas miniszterrel kölesről hagyományokról hungarikumokról, a magyar vidék és mezőgazdaság fejlődési lehetőségeiről
· Beszélgetés Garaczi János szakács mesterrel hívatásról, konyhaművészetről, vendéglátásról, utánpótlásról, TANYACSÁRDÁKRÓL
· Beszélgetés Kiss Zsuzsannával a söripari kísérletekről

· Beszélgetés Nyers Csabával

· Beszélgetés Ollé Sándor pékmesterrel hívatásról táplálkozásról a magyar pékek hagyományairól és jelen teljesítményeiről

· Beszélgetés Szilágyi Andrással, a hazai köleses sör gyártójával
· Beszélgetés Zila László Mester cukrásszal a szakmai újításokról

· Beszélgetések a résztvevőkkel - interjúsorozat a szervezetekkel

· BGF KVIK a tudományos közéletben

· Borutak, szilvaút mellett a köles is gazdagítja a Falusi és Agroturizmus kínálatát.
· Beszélgetés Andrásfalvy Bertalan néprajzkutatóval

· Beszélgetés Dr. Gyulai Ferenc archaeobotanikai kutatóval

· Beszélgetés Dr Mézes Miklós professzorral

· Beszélgetés Dr Tirczka Imrével
· Beszélgetés Dr Roszik Péterrel a Biokontroll Kft vezetőjével

· Beszélgetés Dr. Véha Antal professzorral
· Beszélgetés Léder Ferencnével a malomipari technológiák szakértőjével

· Beszélgetés Mészáros Ferenccel új hántolójukról, malomiparról

· Beszélgetés Dr Tömösközi Sándorral és Bagdi Attilával a gabona és élelmiszer minőségi kutatásokról

· Beszélgetés Hegyesné Dr Vecseri Beátával: Merre tart a magyar sör és szeszipar?

· Beszélgetés Dr Kisbán Eszter a néprajz és táplálkozás kultúra kutatójával: Miért felejtettük el a kölest Magyarországon?

· Beszélgetés Alpári Györggyel a Junior Zrt. Vezetőjével: A közétkeztetésben alkalmazható, kifizethető a köles?

· Beszélgetés Dr Csizmadia Lászlóval a Falusi és Agroturimus hasznairól itthon és más országokban?

· Beszélgetés Dr Szabó Gézával tájakról, ízekről, élményekről vidékfejlesztésről

· Beszélgetés Dr Kapronczai István professzorral agrárgazdaságunk fejlődéséről, lehetőségeiről.

· Beszélgetés Györe Dániellel a köles belföldi és külpiaci tapasztalatokról, összefüggésekről.
· Csökkentett cukortartalmú édesség cukorbetegeknek is – Ételbemutató a Főiskolán

· Epigenetika és Táplálkozás Dr. Szabó János genetikus professzor előadása a Vendéglátóipari Főiskolán (BGF KVIK)
· Emléktábla avatás a BGF-KVIK-en

· Fazekas miniszter úr háza táján a kölesről 
· Főiskolánk professzorai a tekintélyes tudományos tanácskozáson
· Dr.Csizmadia László 
· Dr. Kádas Lajos
· Dr. Gundel János

· Dr. Lugasi Andrea

· Dr. Szalók Csilla

· Dr. Zimányi Krisztina
· Gluténmentes köles sörök a német nyelvterület országaiban

· Hagyomány és Megújulás az egykori Keleti Kereskedelmi Akadémián

· Hagyomány és Megújulás folytatódik „A köles reneszánsza rendezvényeivel”,mezőgazdasági és élemiszeripari termékeink bővítését, a települések megtartó képességének erősítést, konyhaművészetünk gazdagítását és a fogyasztási szokások alakításával  az egészséges korszerű táplálkozást is segítjük.

· Historikus lakomakísérletektől A Köles reneszánszáig
· Historikus magyar konyhaművészet megismertetésétől – közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.

· Historikus magyar konyhaművészet megismertetésétől – az Ízes Duna Ünnepéig.

· Kádas Tanár Úrral Táplálkozás élettanról Kölesről, Főiskoláról Terveiről

· Karcagi köles hagyomány segíti a megújulást

· Karunk a tudományos közéletben
· Karunk hagyományai: Ínyenc Klub és a köles

· Konyhaművészetünk történeti korszakainak kiséleti régészeti rekonstruálásától – Asztali örömök éve és a „Nyereg alatt puhítjuk rendezvényektől (?)  közösségi ünnepünk a Duna Ünnepéig.

· Köles - nemcsak madáreledel
· Köles a gyorsan érő „menedék gabona”, ha tönkre megy a búza, kukorica vagy más vetés

· Köles főzés és kóstoló a Millenárison

· Köles nemesítés hazai műhelyei és eredményei

· Köles recepteket is gyűjt a FATOSZ készülédés a Köles reneszánsza rendezvényekre

· Köles reneszánsz – Újjászületés a tudatban, táplálkozásban a tudatos táplálkozásban

· Köles reneszánsz a rendezvényei kapcsán beszélgetés Dr Salgó Andrással az Acta Alimentaria főszerkesztőjével.
· Köles takarmányozás a haltenyésztésben

· Köles takarmányozás előnyei a baromfi nevelésben

· Kölesben is érdekelt ipar-, és tudományágak:

· táplálkozásélettan

· orvostudomány

· dietetika

· kozmetikaipar

· gasztronómia

· élelmiszeripar

· agrokultura-agrotechnologia

· kistérségi szervezet várjuk további csatlakozók névsorát!

· Köleses sör a magyar piacon

· Körömápolás és a köles (Elkerülhető, hogy töredezzen a körme.)
· KUNSÁGI KÖLES FŐZŐ Beszélgetés Szabó Imre molnár mesterrel a karcagai ízőrzővel

· KVIK-ÓMT együttműködés Benda Kálmán születésének 100. évfordulója alkalmából

· Magvak és gabonák - tudományos rendezvénysorozat a főiskolán

· Megoldható a köles hántolás hazai gyártású kis üzemi eszközökkel is. 

· Miért nincs gluténmentes magyar köles sör?
· Ne csak egyél, táplálkozz - A kölesről táplálkozás élettani szempontból
· ÓMT 27. éve KVIK-ÓMT együttműködés Benda Kálmán születésének 100. évfordulója alkalmából
· Örökös főigazgatónk kitesz magáért!
· Pelyhesítés puffasztás, extrudálás

· Régi Új Ínyenc Klubosok az utánpótlás nevelésért dolgoznak a Köles reneszánsza rendezvényein.

· Régészeti növénytan , a csont szakértők, és szakácsok közös tudása segíti a múlt nemzedékek életmódjának pontosabb megismerését
· Sikértelen sikér avagy miért együnk kölest: Dr. Aradi Erzsébet gyermekorvos tapasztalatai.

· Szakácsmeterek cukrászok. pékek, molnárok és serfőzők összehangolt munkája

· Szakmatörténeti oktatás a főiskolán
· Szakács, pék, cukrász szakmatörténet és archaeobotanika a modern és egyedi termékek megszületésének szolgálatában.
· Szerteágazó szakmák, sokoldalú köles

· Tanácskozás, ismeretátadás, és ételbemutató a főiskolán
· Táplálék lisztérzékenyeknek.

· Töredezik a körme, hullik a haja – fogyasszon kölest
· Tökéletes hántolás és a tápanyag veszteség

· Újságírók tanulják a köles főzés a Vendéglátóipati Főiskolán (BGF.KVIK)

